ndi
/08/2026

Mardi
04/08/2026

Betteraves BIO mimosa
vinaigrette
Oeufs, Moutarde, Sulfites

Haricots beurre et
échalotes vinaigrette
Moutarde, Sulfites

Allergénes PAD et Ambroise Croizat - DEJEUNER

Samedi
08/08/2026

Dimanche
09/08/2026

Mercredi Jeudi Vendredi
05/08/2026 06/08/2026 07/08/2026
ENTRETES
Cornichon Macédoine saumon PMD Salade coleslaw
Moutarde mayonnaise Oeufs, Moutarde, Sulfites

Oeufs, Poissons, Lait,
Moutarde, Sulfites

Mousse de foie
Gluten

Poulet réti LR sauce olives

Andouillette sauce
moutarde a I'ancienne
Lait, Moutarde, Sulfites

Tarte méditerranéenne
Oeufs, Gluten, Lait

Salade de cervelas a
I'échalote et vinaigrette
Moutarde, Sulfites

PLATS

R6ti de boeuf sauce Petit salé aux lentilles

romarin

Merlu PMD sauce mafé
Poissons, Gluten, Lait,
Arachides, Sulfites

Légumes tajine
Céleri, Moutarde, Sulfites

Pommes de terre rissolées

Macaroni semi complet

sauce fagon bolognaise

canard haricots blancs
Gluten

Cuisse de canette VF

sauce thym miel citron
Lait

G ARNITURES

Riz BIO Petits pois

Navets sautés

Pommes de terre grenaille
rotie au romarin

Cantal AOP
Lait

Bleu IND
Lait

Semoule BIO Salade verte Pommes de terre
Gluten accompagnement boulangéres au bouillon de
volaille
P RODUITS LAl TIERSS
Yaourt nature BIO Mimolette Fromage frais St moret Camembert Bachette lait de mélange
Lait Lait BIO Lait Lait
Lait
Mimolette Saint nectaire AOP
Lait Lait
D ESSERT S
Pain perdu Panna cotta au coulis de Melon Charentais Gateau fagon cookie aux Pot de fromage blanc

Oeufs, Gluten, Lait

mangue
Lait

pépites de chocolat
Oeufs, Gluten, Soja

battu, compotée de
pruneaux
Lait

Menu susceptible d'évoluer en fonction des approvisionnements.

Salade de fruits frais

Tarte clafoutis poire
chocolat
Oeufs, Gluten, Lait, Soja



ndi
/08/2026

Mardi
11/08/2026

Allergénes PAD et Ambroise Croizat - DEJEUNER

Mercredi
12/08/2026

Pommes de terre au thon
et vinaigrette
Poissons, Moutarde, Sulfites

Salade de coquillettes BIO
tomate et mimolette
Gluten, Lait, Moutarde, Sulfites

Tomate pastéque
vinaigrette basilic
Sulfites

Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
13/08/2026 14/08/2026 15/08/2026 16/08/2026
ENTRETES

Concombre a la menthe Cornichon Feuilleté d'andouille et Cornichon
Moutarde salade de mache Moutarde

Paté pur volaille

Quenelles volaille sauce

Rognon de porc sauce

Moussaka (boeuf VF)

vinaigrette cidre
Oeufs, Gluten, Lait, Moutarde,
Sulfites

Terrine au canard
Céleri, Oeufs, Gluten, Lait

PLATS

Paupiette de saumon Sauté de porc LR sauce

R6ti de veau LR sauce

Paella garnie (poulet LR,

champignons crémée madere Gluten, Lait sauce créme aneth curry chasseur colin Alaska PMD)

Oeufs, Gluten, Lait Sulfites Crustacés, Poissons, Gluten, Moutarde Crustacés, Poissons,

Lait, Soja, Sulfites Mollusques
G ARNITURES
Jardiniére de légumes Haricots verts persillés Salade verte Brocolis en persillade Courgettes et pommes de  Pommes de terre lamelles
accompagnement terre en gratin sautées
Gluten, Lait
Riz BIO Purée de pommes de terre Fusilli BIO Tomates provencales
a la muscade Gluten Gluten
Lait
P RODUWUITS LAITIETRS
Yaourt nature sucré BIO Brie Emmental Tomme grise Edam BIO Fromage fondu Vache qui Saint Paulin
Lait Lait Lait Lait Lait rit BIO Lait
Lait
Emmental Pont I'éveque AOP
Lait Lait
D ESSERT S
Melon vert Fromage blanc a la Clafoutis aux péches et Entremets flan au chocolat Fruit Eclair créme patissiére Tarte Alsacienne aux

confiture de fraise
Lait

amande

Oeufs, Gluten, Fruits a coque,

Lait

mousse au stracciatella
Lait, Soja

S AUCE S

Vinaigrette moutarde
Moutarde, Sulfites

chantilly café
Oeufs, Gluten, Lait, Sulfites

pommes
Oeufs, Gluten, Lait

Vinaigrette moutarde
Moutarde, Sulfites

Menu susceptible d'évoluer en fonction des approvisionnements.



ndi
108/2026

Mardi
18/08/2026

Allergénes PAD et Ambroise Croizat - DEJEUNER

Mercredi
19/08/2026

Jeudi
20/08/2026

ENTRETES

Vendredi
21/08/2026

Céleri rémoulade
Céleri, Oeufs, Moutarde,
Sulfites

Feuilleté au fromage fondu
Gluten, Lait

Fromage de téte et
cornichon
Moutarde

Samedi
22/08/2026

Dimanche
23/08/2026

Tomate antiboise Concombre mais et tomate

Sauté de boeuf LR sauce
goulash

Cote de porc VF sauce
charcutiere
Gluten, Moutarde, Sulfites

Parmentier au colin
d'Alaska PMD et purée de
carotte
Poissons, Gluten, Lait

Carottes BIO rapées

Brick de chévre au miel et

Oeufs, Poissons, Moutarde, vinaigrette salade verte
Sulfites Moutarde, Sulfites Gluten, Lait, Moutarde, Soja,
Sulfites
PLATS

Saucisse de Toulouse Aiguillettes de poulet VF
sauce saveur kebab

Lait, Sulfites

G ARNITURES

Poelée de légumes et

Coquillettes semi complete

Boudin noir aux pommes

Ré6ti de dinde LR et jus aux
oignons

Haricots blancs coco Ratatouille a la nigoise

Purée de pommes de terre

Aubergines gratinées

pommes de terre vapeur BIO sauce tomate ala muscade Lait
Gluten Lait
Petits pois mijotés aux Riz BIO Pommes de terre grenaille
aromates rétie au romarin
P RODUWUI TS LAITIERS
Carré Saint-Nectaire AOP Camembert Bachette lait de mélange  Fromage frais Rondelé BIO Bleu IND Tomme blanche
Lait Lait Lait Lait Lait Lait
Lait
Gouda Camembert BIO Mimolette Pointe de brie
Lait Lait Lait Lait
D ES S ERT S
Pasteque Semoule au lait au Crumble aux pommes Tiramisu classique Salade de fruits frais Créme dessert caramel Paris Brest DCG

chocolat
Gluten, Lait, Soja

banane mangue et coco
Gluten

Oeufs, Gluten, Lait

S AUCE S

Lait

Oeufs, Gluten, Fruits a coque,
Lait, Soja

Vinaigrette moutarde
Moutarde, Sulfites

Menu susceptible d'évoluer en fonction des approvisionnements.



ndi
/08/2026
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Jeudi
27/08/2026

Vendredi
28/08/2026

Samedi
29/08/2026

Dimanche
30/08/2026

ENTRETES

CEuf dur mayonnaise
Oeufs, Moutarde, Sulfites

Mardi Mercredi
25/08/2026 26/08/2026
Taboulé Friand au Maroilles AOP
Gluten Oeufs, Gluten, Lait

Haricots verts et thon
Poissons

Cornichon
Moutarde

Paté breton
Gluten, Lait, Moutarde, Soja

Salade coleslaw
Oeufs, Moutarde, Sulfites

Macédoine saumon PMD
mayonnaise
Oeufs, Poissons, Lait,
Moutarde, Sulfites

PLATS

Cervelas a I'alsacienne
Lait

Escalope de dinde LR
sauce tikka massala
Lait

Réti de boeuf sauce thym

Lasagnes au chevre et
oignons caramélisés
Gluten, Lait, Sulfites

G ARNITURES

Epinards BIO et pdt a la

Haricot beurre a latomate = CAROTTES BIO PERSIL

béchamel
Gluten, Lait
Pommes de terre lamelles Purée de lentilles corail a
sautées au paprika et persil l'indienne
Moutarde
Emmental Yaourt nature BIO Tomme grise
Lait Lait Lait
Emmental
Lait

Salade verte
accompagnement

P RODUITS

Coulommiers
Lait

Edam BIO
Lait

D ES S ERTSS

Entremets chocolat
Lait

Panna cotta et coulis de
fraise
Lait

Melon Charentais

Tarte clafoutis poire
chocolat
Oeufs, Gluten, Lait, Soja

LAITIERS

Saumonette PMD sauce
bretonne
Poissons, Gluten, Lait

Crépinette de porc sauce
forestiére
Sulfites

Parmentier au canard et
purée pommes de terre
Lait

Brocolis en persillade Courgettes BIO persillées Salade verte
accompagnement
Riz BIO Macaroni BIO
Gluten
Munster Fromage frais St moret Carré
Lait BIO Lait
Lait

Compote tous fruits
allégée en sucres

Menu susceptible d'évoluer en fonction des approvisionnements.

Mousse au chocolat au lait
Lait

Chou au café
Oeufs, Gluten, Lait, Sulfites
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